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ASUNTO NRO.21.-

MINISTERIO DE SALUD PUBLICA
MINISTERIO DE ECONOMIJA Y FINANZAS
MINISTERIO DE INDUSTRIA, ENERGIA Y MINERIA
MINISTERIO DE GANADERIA, AGRICULTURA Y PESCA

Montevideo, {6 FEB. 2503
VISTO: el Reglamento Bromatolégico Nacional aprobado por el
Decreto N° 315/994 de 5 de julic de 1994;-------------------=-como-
RESULTANDO: que, se ha solicitado la modificacion del

Capitulo 17 —Aceites y Grasas -, Seccién 2 — Aceites - del citado
Reglamento;------—-=-==--m-mmmmmmmmmmmm oo oo oo

CONSIDERANDO: I) que, se han realizado avances respecto a la

clasificacién de distintos tipos de aceites, dentro de los cuales se
encuentra el Aceite de semilla de zapallo;----------=====------mmmmmmv

II) la Norma del Codex Alimentarius “Codex
Stan 19 para Grasas y Aceites Comestibles no regulados por
Normas Individuales (Rev. 2-1999)”;-——-----—---——-ommmmmmmmmmmmm oo

III) la Norma Alimenticia Austriaca OLMB-

IV) que, la actualizacién de la normativa
sobre alimentos permite un mayor y mas fluido relacionamiento
comercial entre paises, beneficiando asi a la industria nacior:al;-

V) que, el Departamento de Alimentos y Otros
de la Divisiébn Productos de Salud del Ministerio de Salud
Piblica, eleva el proyecto correspondiente en consideracion de
la importancia de la promocién de la producciéon de este tipo de

aceites para pequefios productores;-----------------====---------o--—-



VI) que, la Direccién General de la Salud de
dicha Secretaria de Estado y su Asesoria Juridica no realizan
objeciones al proyecto presentado, avalando la modificacién
Propuesta;----m oo o
ATENTO: a lo precedentemente expuesto y a lo establecido en la
Ley N° 9.202 — Organica de Salud Publica — de 12 de enerc de

EL PRESIDENTE DE LA REPUBLICA
DECRETA:
Articulo 1°.- Incorpérase al Reglamento Bromatoldgico
Nacional — Decreto N° 315/994 de 5 de julio de
1994 -, el Articulo 17.2.20 en la Seccién 2 —

Aceites — del Capitulo 17 —Alimentos Grasos-, el
cual quedara redactado de la siguiente manera:
“17.2.20. Aceite de semilla de zapallo, es el
que se obtiene a partir de las semillas de
zapallo, variedad Curcubita Pepo Styriaca y sus
caracteristicas fisicas y quimicas, como su
composicion en acidos grasos responden a las

siguientes tablas:

Caracteristicas fisicas y quimicas:
Densidad relativa (20°C/20°C) |0,914 - 0,924
Indice de refraccién (40 °C) 1,466 -1,475

Indice de saponificacién 182-202
Indice de Yodo 104-127
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Composicion en acidos grasos:

Acido graso g/100g
C 16:0 6,2 -12,5
C 18:0 52-7,5
C18:1 25,0 - 35,0
C 18:2 40,0 - 56,0
C 18:3 < 0,1
C 20:0 < 0,3
C 22:0 < 0,1
Articulo 2°.- Comuniquese, publiquese.-----------=-----—==-----~
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